Carte des fetes 2025
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LES B”\C {ES

EMOTION

Emoustillez vos papillésavec cette association trois chocolats
emmenée par un praliné croustillant.

7
GUERANDE

Biscuit amandes-chocolat, croustillant caramel beurre salé, dés
de poires pochees a la vanille et flambées, crémeux caramel au
beurre salé et mousse au chocolat &’ Equateur 62%.

PROUVY = BREST

@ ,ﬁ Format unique 6 personnes
Feuilletage croustillant, croquant speculoos, crémeux chocolat
nou\Perou Ces‘ar Vallejo#0%4) conﬁ’t*’mandarlne -kalamansi,
chouxa la creme pralinée. y,

.- BALTHAZAR

Compotée myrtille-framboise, creme briilée a la pistache,
bavaroise légere aux amandes et citrons confits, Pain de‘Génes,
croquant aux amandes. 2

MONT'BLANC (sans gluten)

Biscuit aux noisettes, compotée orange-citron, mousse légere
aux marrons, mousse vanille Bourben.

CAMELEON

Sablé noisettes, mousse légere ivoire-yuzu, creme italienne au
N\ chocolat de Madagascar 64%, gelée de galanga.



LES BU LS GLACEES
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DOUCEURDES NEIGES

Crumble framboise-coguelicot; creme glacée Dulce de Leche,
sorbet framboise, creme glacéé mascarpone-kalamansi.

BEL OMBRE (sans gluten)

Dacquoise coco, gélée de gingembre-citron vert, sorbet
coco-avocat, glace noire Madagascar Mava-Ottange 75%.

CORNE DAB ONDANCE (min.10p)

Corne d’ali)ndafnce en«chocolat, profiteroles glace vanille
bourbon (3pcs/pers.), sauce chocolat a servir chaude, chantilly.
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Toute édquipe vous souhaite
de joy: ises fétes

La Mont-Blanc



NOS autr pecm[ites

LES SORBETS

Nous vous proposons des sorbets originaux afin dapporter une
touche de fraicheur a vos repas.
- Sorbet Griottes - Vin Chaud épicé
- Sorbet L1tch1 Poivre de Timut

LES MACARONS

Découvrez notre arc-en-ciel de saveurs sucrées.
\
Pom les fétes, golitez nos macarons salés
’ - Foie gras
_ - Truffe - Parmesan
® » - Tomates - Basilic
- Jambon,d’Ardennies - Estragon
» Ségame - Wakdmé
et X T e 5 [ 4 n‘ |
Réservation uniquement par téléphone au 061/50.29.79

Afin de respeester notre organisation, nous vous prions'de
respecter ’heure de passage qui vous sera communiquée.

Ouvert du mardi au samedi de 09h a 18h.
Ouverture exceptionnelle les lundis 22 et 29 décembre dé9h a 18h.
Fermeture a 17h les mercredis 24 et 31 décembre. ~
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Une recette maison, réalisée au beurre et aux amandes.
Format unique 8 personnes
Réservation souhaitée
Disponible a partir du samedi 3 janvier

Voie d’'Orval, 26 - 6810 Prouvy
Tél : 0032 61 5029 79
www.deremiens.com
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