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L'Infiniment Praliné






Le Framboisier



NOS ENTREMETS GLAGES

(A partir de 6 personnes)

Nous composons vos entremets glacés comme vous le souhaitez, soit en duo (dés 6 pers.)
soit en trio (dés 10 pers.)

DUELQUES GLAGES/

Ananas | Banane | Café | Caramel Beurre Salé | Chocolat | Coco | Fraise | Myrtille |
Melon | Nougat | Pistache | Speculoos | Stracciatella | Vanille | Vanille - Amarena ...

QUELQUES SI:IRBETS/z'

Abricot - Romarin | Avocat - Coco | Cassis | Citron Vert | Fraise - Basilic | Framboise |
Mangue - Passion | Mojito | Péche de vigne | Pina Colada | Poire | Pomme | Poire
Gingembre ...

QUELQUES SUBBESTIDN?’,

- Vanille, Myrtille, Framboise

- Chocolat, Coco

- Vanille, Caramel Beurre Salé

- Lait d'amandes, Cassis

- Chocolat, Framboise

- Chocolat, Mangue-Passion

- Coccinelle Vanille, Framboise (6,8, 10 pers )

- Hérisson Vanille, Chocolat (6,8, 10 pers.)

- Lait d'’Amandes, Framboise - Coquelicot

- Saveur d'Orient : Sorbet Mangue - Passion, Nougat glacé Pistache, Sablé breton

- Domes glacés duo (6,8, 12 pers.)
- Cornes d'abondance : Choux a la créme / Profiteroles / Glaces-Sorbets (min. 10 pers.)



Corne d'abondance - Profiteroles



NOSs TARTES

Une idée originale? Découvrez nos tartes ...

TARTE MAGCARONS CHDE:EILA;IZ

Biscuit sablé, mousse vanille, crémeux chocolat, macarons chocolat.

TARTE MACARONS CARAMEL BEURRE SAL;Q

Biscuit sablé, mousse vanille, crémeux caramel beurre salé, macarons caramel beurre salé

TARTE FRUITS RI:ILIBES/,;

Biscuit sablé, mousse vanille, crémeux citron, macarons fruits rouges.

Pour les intolérances aux fruits secs, nous pouvons
réaliser ces tartes sans macarons.



Tarte Fruits Rouges



QDUELRUES INFOS

INDIVI DUELS/ (min. 10 par godt)

Nous pouvons décliner tous nos entremets en individuels.

MIGNARDISE 5/ (max. 3 gouts, min. 36 piéces)

Assortiment de mignardises

Pour vos baptémes, mariages, anniversaires, ... n'hésitez pas a nous contacter; nous
prendrons ensemble le temps de réfléchir a la solution qui vous conviendra le mieux.

Afin de mieux vous servir, nous vous conseillons de réserver vos desserts min. 48h a
l'avance.

Pour toute réservation, veuillez nous contacter par téléphone au 061/50.29.79.
Nous ne prenons pas de commandes de patisserie par e-mail.

Télécharger tous nos dépliants sur notre site web! www.deremiens.com



Palagonia
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